
P A T I S S I E R  C H O C O L A T I E R

Cette création, ou plutôt cette compression,  
réside dans l’alliance délicate d’un malicieux macaron  

aux amandes douces et d’une fine ganache ivoire au Champagne, 
relevé d’une légère effervescence, clin d’œil à notre divin nectar.

 
Ce macaron sera le fruit de toutes vos gourmandises.

 
A vous de savourer le Maca’Bulle©,

tradition, création, émotion…

A  D E C O U V R I R  D A N S  N O S  B O U T I Q U E S  : 

2 6  r u e  d u  G a l  L e c l e r c  à  E P E R N AY  e t  4 7  c o u r s  J B  L a n g l e t  à  R e i m s

P o u r  v o t r e  s a n t é ,  é v i t e z  d e  m a n g e r  t r o p  g r a s ,  t r o p  s u c r é ,  t r o p  s a l é .  L’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é ,  c o n s o m m e z  a v e c  m o d é r a t i o n .
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Maca'Bulle


